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Andreas Marz — heute Leiter der Wein- und Sommelierschule in Hamburg — hat mir vor Jahren den
Tipp zu diesem Weingut in Stdfrankreich gegeben. Seither bin ich ihm treu geblieben.

Jean-Louis Denois verkorpert das Gegenteil von Mainstream. Die weltberiihmte Weinautorin Jancis
Robinson hat ihn kurz und treffend charakterisiert: Er ist der ,Maverick” unter den Weinmachern
seiner Region. Vom starren AOC-Reglement (Appellation d’Origine Contrélée = kontrollierte
Herkunftsbezeichnung), das ihm die zu verwendenden Rebsorten genau vorschreiben wiirde, lasst
er sich nicht verbiegen. Er schafft nach seiner eigenen Uberzeugung exzellente Weine mit
Vielschichtigkeit und Tiefe. Da diese eben oftmals nicht ins Schema der AOC Limoux passen, darf er
sie nur als Vin de Pays oder Vin Mousseux verkaufen. Ein perfektes Beispiel dafiir, dass die Angabe
auf dem Etikett nie endgliltig Gber die tatsachliche Qualitat in der Flasche Auskunft gibt.

Tradition Brut Réserve — Traditionelle Flaschengarung

Jean-Louis Denois stammt aus der Champagne und hat dort von der Pike auf die
traditionelle Methode zur Herstellung feinster Schaumweine gelernt. Daran halt er
auch fest, doch die in der Champagne selbstverstandliche Assemblage aus Pinot
Noir und Chardonnay ist fiir die AOC ,,Crémant de Limoux” nicht zugelassen und so
schreibt der Winzer ganz einfach ,Vin Mousseux” auf die Flasche. Uns ist es egal.
Der im November 2009 degorgierte Schaumwein bietet wieder einmal die gewohnt
perfekte Balance aus Frische, lebendiger Saure, Frucht, Eleganz und feiner Perlage.

Als Aperitif, als Begleiter von Austern und Meeresfrichten oder z.B. zu einem
Weichkadse wie Chaource oder Brie de Meaux ein verfihrerischer Genuss!

Das schonste: Er kostet nur die Halfte eines Champagners ebenblrtiger Qualitat!
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